
FÜR ZWEI PERSONEN 
 

FLUGENTE  
VOM GLÜCKSBRINGER 

 LANDKULTURHOF  

 

AM TISCH TRANCHIERT, 
IN 3 GÄNGEN SERVIERT 

 

Entencremesuppe 
mit Leberklößchen und Trüffel 

 *11,12,15,17 

 

Die Brust 
auf Holunderbeerenjus,  

dazu Schwarzwurzel-Risotto 
*,15,21 

 

Blutorangen-Sorbet 
aufgefüllt mit Prosecco 

 

Die Keule 

mit Liebstöckelsauce, Rote Bete-Stampf 
und gebratenem Grünkohl 

 *11,12,14 

 
PRO PERSON 63,90  € 

 

KORKENZIEHER EMPFEHLUNG 
 

    

2020 Tribu Montahut 

Malbec 
Calmel & Joseph 

Languedoc-Roussillon 
 

0,75l Flasche 28,60 € 



TATAR 
 

Tatar von gegrillter Aubergine 
 mit roten Zwiebeln und  

Cornichons 
 *,14, 15,16,17 
 (vegan) 

16,90 €  
 

Tatar vom geräucherten Skrei 

mit Schalotten, Apfel, Limette und 

Guacamole  
*13,16,17,21 

18,90 € 

 

Klassik Beef Tatar 

mit Eigelb, Schalotten, Kapern,  

Sardellen und Senf 
*12,13,14,20,22 

19,90 € 

 

E N T S C H E I D U N G S H I L F E  
 

Tapa-Tatar-Trio 

24,90 € 

 

SALAT  
 

Wintersalat 
Feldsalat, Chicorée, Radicchio mit 

Orangen, Ziegenkäse, Kürbiskernen und 
Senf-Honigdressing 

 *,13,17,22 
 

13,90 € 
 

à la Tapa serviert  
je 9,90 € 

 
 
 
 

 



A U S  U N S E R E M  S C H AU T R E S E N  
 

Wir schneiden Ihre 
 

Wurst- und Schinkenspezialitäten 
 

auf unserer italienischen  
 

Aufschnittmaschine 
 

direkt vor Ihren Augen. 
 

Thüringer Wildschinken und Wildwürste 
vom Wildhandel Möller 

mit hausgemachtem Chutney und  
Griebenschmalz, dazu frisches  

Stubenbrot 
*1,3,5,11 

 

 
 

Internationale Käseauswahl 
mit Nüssen, 

hausgemachtem Traubensenf  
und Früchtebrot 

*6,11,14,21 

 

 
 

Vorspeisen-Brett 
 

16,90 € 
 

 

Duett 
von Wurst und Käse 

 

18,90 € 
 

W I N T E RE R LEB N IS  
 

Ceviche vom Skrei 
mit roten Zwiebeln, Chili, Limette und 

 Koriander, dazu Ofenbaguette 
*12,13,14,15 

17,90 € 
 

à la Tapa serviert  
14,90 € 

 



AUS  D EM  SUP PE N TO PF  
 

Bouillon vom Skrei 
mit Miesmuscheln, Garnelen, Fenchel, 

Karotten, Zucchini und Tomaten  
*14,15,17,21 

10,90 € 
 

à la Tapa serviert  
8,90 € 

 

KL AS SI KE R  MAL  AND ERS  
 

Strammer Max à la Zumnorde 
 

Brioche, Feldsalat, Serrano, 
Kammmuschel und Spiegelei 

*3,4,11,12,14  

 

19,90 € 

à la Tapa serviert  
 

15,90 € 
 

 

DER ZUMNORDE BURGER 
SAISONAL WECHSELND HAUSGEMACHT  

 

Beef Burger Kahuna Style 
 

mit frischer gegrillter Ananas, Bacon, 
Teriyaki Sauce und Cheddar,  

dazu Steakhouse Pommes und  
Chili-Cheese-Dip 

*11,12,13,14,15,16,22 

23,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 



AUS  D EM  OFE N  
 

Winterflammkuchen 
mit Trüffel-Schmand, roten Zwiebeln,  

Pastrami und Feldsalat 
*11,12,13,14 

15,90 € 

vegetarisch ohne Pastrami 13,90 € 

 
 

PASTA, RISOTTO &  CO.  
 

Wintergemüse-Gnocchi 
mit Pastinaken, Karotten, Kürbis und 

Grünkohl, dazu Quitten-Rote Bete-Sauce 
und Parmesan 

*14,15,17 

18,90 € 
 

Rigatoni 
mit Linsenbolognese und Chorizo 

*11,12,13,14,15,17 

19,90 € 
 

vegetarisch ohne Chorizo 16,90 € 

 

Schwarzwurzel-Risotto 
mit Kalettes und gebraten 

Jakobsmuscheln  
 *12,13,14,15,16 

21,90 € 
 

vegetarisch ohne Jakobsmuscheln 16,90 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



AUS  D EM  SCH MORTOP F  
 

Rinderroulade 
gefüllt mit Zwiebeln, Senf, Bacon und 
Gewürzgurken, dazu Apfelrotkohl und 

Thüringer Klöße 
*11,15,21,22 

22,90 € 

 

GE F LÜG EL  
 

Coq au Vin vom Landhuhn 
 in Rotwein mit Pancetta, Schalotten, 

Maronen und Champignons geschmort, 
dazu Wintergemüse-Gnocchi 

 *14,15 

24,90 € 
 

AUS  D EM  WAS S E R  
 

Skrei - Winterkabeljau aus Norwegen 
  

gedünstet  
in Zitronen-Pfeffersauce, dazu Rote Bete-

Stampf und gebratener Grünkohl 
*11,12,14,15,19 

25,90 € 
 

oder 
 

gebraten 
mit Pekannuss-Maronenkruste 

 dazu Trüffel-Risotto und 

 Winter-Ratatouille 
*14,15,17,19 

25,90 € 
 

 
 



 LAN DS C H WEI N  

Genießen Sie das „reine“ Schwein – ohne 
Antibiotika, ohne chemische Zusätze, natürlich 
gewachsen in Schleswig-Holstein, regional und 

transparent. 

Kotelette vom Grill 
ca. 400g  

mit Süßkartoffelspalten und gebratenen 
Kohlröschen, dazu Trüffel-Mayonnaise 

*13,14,15 

28,90 € 
 

Geschmorte Bäckchen 
in Kellerbierjus, mit cremigen 

Schwarzwurzeln und Thüringer Klößen 
*13,14,15 

21,90 € 
 

W I L D  AU S  T H Ü R I N G E R  

WÄ L D E R N  
Wildschwein Sauerbraten 

mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 
*11,12,14,15 

25,90 € 
 

Duett vom Rebhuhn 
geschmorte Keule und gegrillte Brust mit 

Rotwein-Buttersauce, Schwarzwurzel-
Risotto und Kohlröschen 

*11,12,13,14,15 

27,90 € 
 

Hirschrücken 
mit Orange, Backpflaume und Pekannuss 

auf mariniertem Wintersalat, dazu 
Süßkartoffelspalten und Trüffel-

Mayonnaise 
*11,12,14,15 

29,90 € 



SC H W ERG EWI C H T E  
 

AUS UNSEREM REIFESCHRANK 

TROCKEN GEREIFT 
 

Rib-Eye-Steak 
300g 47,90 € 

 

ST EAK -KL ASS I KE R  
 

Rumpsteak 
200g 35,90 € 
250g 41,90 € 

 
 

Filetsteak 
200g 40,90 € 
250g 46,90 € 

 

ZU ALLEN STEAKS UND SCHWERGEWICHTEN 

SERVIEREN WIR IHNEN 
 

hausgemachte Kräuterbutter*14 

hausgemachte BBQ-Sauce *1,2,8,15 

und Wintersalat *11,12,15 
 

DAZU ZUR WAHL: 

Steakhouse Pommes, Süßkartoffelspalten 
oder Wintergemüse-Gnocchi*11,12,14,15 

 

ZUMNORDE  

HAUSGEBRAUT 
 

Smoking Joe 

das naturtrübe, untergärige Märzen  
Starkbier 

Flaschengenuss 0,33l 
4,90 € 

Winterlimonade 
mit Kirsche, schwarze Johannisbeere, 

Limette und winterliche Gewürze 
Flaschengenuss 0,33 l 

4,50 € 



DES S ERTG E NUS S  

 

Quittenstrudel 
mit Pekannuss und Rosinen  

dazu Nougateis 
*11,12,13,14 

 

Schokoladen-Macadamia-Crème 
Brûlée 

 mit Blutorangen Sorbet 
*11,12,13,14 

 

Kokosmilch-Panna Cotta 
mit Orangensalat 

*11,12,13,14 

je Dessert 
10,90 € 

 

Unsere Entscheidungshilfe 
 

Dessert à la Tapa auf der Etagere serviert 
*11,12,13,14 

 14,90 € 
 

E I S G EN USS  
 

hausgemachtes Eis*12,14  

oder Sorbet*11,12,14,21 

je Kugel  
3,20 € 

 
Hinweis zu Allergenen und Zusatzstoffen 

 

Wir verwenden in unsere Küche ausschließlich natürliche Zutaten. 
Sollten Sie Allergien oder Unverträglichkeiten gegen Nahrungsmittel 

oder deren Bestandteile haben, 
sprechen Sie im Vorfeld mit unseren Servicemitarbeitern! 

Gern können wir histaminarm, glutenfrei, laktosefrei für Sie kochen! 
 

Zusatzstoffe: 
 

*1 Konservierungsstoff, *2 Farbstoff, *3 Antioxidationsmittel, 

*4 Süßungsmittel, *5 Phosphat, *6 geschwefelt, *7 chininhaltig, 
*8 koffeinhaltig, *9 Geschmacksverstärker, *10 geschwärzt, 

Allergene: 
 

*11 Gluten, *12 Ei, *13 Erdnüsse, *14 Lactose, *15 Sellerie, 
*16 Sesam, *17 Lupine, *18 Krebstiere, *19 Fisch, *20 Soja, 
*21 Schalenfrüchte, *22 Senf, *23 Schwefel, *24 Weichtiere 

 
Allgemeiner Verzehrhinweis 

Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass der Verzehr 
von rohem Fisch und tierischen Proteinen 

zu einem gesundheitlichen Risiko für Sie führen könnte. 

 



FEIERN BEI  
ZUMNORDE 

 

 

Kommunion, Konfirmation oder  
Jugendweihe?  

 
 
 

 
Feiern Sie bei Zumnorde! 

Gern auch in unseren schönen  
Veranstaltungsräumen  
in den oberen Etagen. 

 
Über Ihre Anfrage freut sich: 

 
Julia Demmig 

Telefon: 0361 56 80 182 oder 
unter: 

veranstaltung@hotel-zumnorde.de  


